
Découvrez nos créations gourmandes
 pour des fêtes de fin d’année magiques !
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COUGNOUSCOUGNOUS
La brioche traditionnelle de Noël

 généreuse et gourmande

Moelleux et généreux, nos cougnous sont façonnés avec soin pour perpétuer la

magie des fêtes en famille.

 Découvrez-les en différentes saveurs : chocolat, raisin, sucre ou spéculoos – il y en a

pour tous les gourmands !
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BUCHES DE NOEL
L’incontournable douceur des fêtes, réinventée

chaque année pour émerveiller vos tables.
Découvrez notre sélection de bûches artisanales, préparées avec soin par nos
pâtissiers. Traditionnelles, fruitées ou intensément gourmandes, elles sont
conçues pour sublimer vos fêtes et apporter une touche finale magique à votre
repas de Noël.

Bûche double chocolat

Biscuit chocolat feuilletine, mousse au chocolat noir,
mousse au chocolat blanc, chocolat croquant.

Buche café pécan

Mousse chocolat blond, crémeux café, croquant praliné et
pécan torréfié, biscuit cuillère

Allergènes : Gluten, oeuf, lactose, fruit à coques, soja 
*Disponible pour 1,4 et 6 personnes

Allergènes : Gluten, oeuf, lactose, fruit à coques, soja 
*Disponible pour 1,4 et 6 personnes

4 personnes 25€ / 6 personnes 37 € / Individuelle 6.5€ 
  Les commandes pour le 24/12 et le 25/12 sont à faire avant le 23/12 à 14h



Bûche Spéculoos

Mousse mascarpone spéculoos, crémeux pain d’épices,
croquant spéculoos, biscuit brownie

Bûche fruits rouges

Mousse mascarpone fruit frouge, insert compoté de
fraise, biscuit génoise, croquant praliné riz soufflé

Allergènes : Gluten, oeuf, lactose, fruit à coques, soja 
*Disponible pour 1,4 et 6 personnes

Allergènes : Gluten, oeuf, lactose, fruit à coques, soja 
*Disponible pour 1,4 et 6 personnes

Bûche praliné citron vert

Crème de Citron, crème praliné, feuilletine, biscuit génoise

Allergènes : Oeuf, fruits à coque
*Disponible pour 1,4 et 6 personnes

4 personnes 25€ / 6 personnes 37 € / Individuelle 6.5€ 
  Les commandes pour le 24/12 et le 25/12 sont à faire avant le 23/12 à 14h



Coeur de l’an Double Chocolat

Biscuit chocolat feuilletine, mousse au chocolat noir,
mousse au chocolat blanc, chocolat croquant.

Allergènes : Gluten, oeuf, lactose, fruit à coques, soja 
*Disponible pour 4 personnes

Allergènes : Gluten, lactose, fruit à coques, 
*Disponible pour 4 personnes

Gateau de l’an  Mangue Passion

Mousse mascarpone passion, insert compotée de
mangue, génoise, croquant praliné riz soufflé.

Gateau de l’an
Découvrez nos gâteaux de l’an : des créations gourmandes, raffinées et

faites maison pour finir l’année en beauté et commencer la suivante
avec douceur. Une sélection festive à partager sans modération !

25.00€ 
Les commandes pour le 31/12 et le 01/01 sont à faire avant le 30/12 à 14h



Feuilletées, dorées et généreusement garnies, nos galettes
des rois perpétuent l’esprit des fêtes tout au long de janvier
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LA TRADITION GOURMANDE DE JANVIER

NOUVEAUTÉ 2025 : en plus de la traditionnelle frangipane,
découvrez notre galette praliné (format 6 personnes

uniquement) – une création originale qui fera fondre les
amateurs de douceur.

Disponible tout le mois de janvier
  Formats : 4, 6 ou 8 personnes



Les commandes pour le 24/12 et le 25/12  sont à

faire avant le 23/12 à 14h. 

 Pour tout renseignement 
Flagey | 02 648 85 81 | flagey@lafleurdupain.com 

Boondael | 02 897 34 70 | boondael@lafleurdupain.com 

Uccle | 02 218 07 77 | s.pierre@lafleurdupain.com 

Meiser | 02 895 07 17 | meiser@lafleurdupain.com

 

Saint-Alix | 02 762 83 60 | s.alix@lafleurdupain.com 

Grand-Bigard | 02 790 65 35 | groot-bijgaarden@lafleurdupain.com



Ontdek onze heerlijke creaties voor
magische feestdagen !
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COUGNOUSCOUGNOUS
DE TRADITIONELE KERST COUGNOUS

 RIJK EN SMAKELIJK

Moelleux et généreux, nos cougnous sont façonnés avec soin pour perpétuer la

magie des fêtes en famille.

 Découvrez-les en différentes saveurs : chocolat, raisin, sucre ou spéculoos – il y en a

pour tous les gourmands !

"Zacht en HEERLIJK, onze cougnous worden met
zorg gevormd om de magie van de feestdagen in u

famillie omgeving voort te zetten.

Ontdek ze in verschillende smaken: chocolade,
rozijnen of suiker  – voor ieder zijn plezier
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RETRO BATARD MET VIJGEN

OESTERBROOD WIT OF GRIJS
Een licht en zacht brood, beschikbaar met wit
meel of roggemeel van Beauce met natuurlijk
zuurdesem. Onmisbaar voor oesters of zalm.

BRIOCHE TOAST

DE FEESTBRODEN
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KERSTSTRONK 
De onmiskenbare zoetheid van de feestdagen, elk jaar
opnieuw heruitgevonden om uw tafels te betoveren."

Ontdek onze selectie kerststronken, met zorg bereid door onze patissiers.
Traditioneel, fruitig of intens verrukkelijk, ze zijn ontworpen om uw feestdagen op
te vrolijken en er een magisch eindpunt aan uw kerstmaaltijd toe te voegen."

Kerststronk dubbele chocolade

Chocolade feuilletine biscuit, donkere chocolade mousse,
witte chocolade mousse, krokante chocolade.

Kerststronk mokka en pécan

Blonde chocolademousse, mokka-crème, krokante praline
en geroosterde pecannoten.

Allergenen: Gluten, ei, lactose, noten, soja
Beschikbaar voor 1,4 et 6 personen

Allergenen: Gluten, ei, lactose, noten, soja 
Beschikbaar voor 1,4 et 6 personen

4 personen 25€ / 6 personen 37 € / Individueel 6.5€ 
  De bestellingen voor 24/12 en 25/12 moeten gedaan worden voor 23/12 om 14h



Kerststronk Speculoos

Mascarpone speculoos-mousse, peperkoek-crème,
krokante speculoos, brownie biscuit.

Kerststronk rode vruchten

Mascarpone mousse met rood fruit, ingelegde aardbeiencompote,
génoise biscuit, krokante praliné met rijstcrispy

Allergenen: Gluten, ei, lactose, noten, soja 
Beschikbaar voor 1,4 et 6 personen

Allergenen: Gluten, ei, lactose, noten, soja 
Beschikbaar voor 1,4 et 6 personen

Kerststronk praliné citroen

Citroen crème, crème praliné, feuilletine biscuit

Allergenen:  ei, noten
Beschikbaar voor 1,4 et 6 personen

4 personen 25€ / 6 personen 37 € / Individueel 6.5€ 
 De bestellingen voor op 24/12 en 25/12 moeten gedaan worden voor 23/12 om 14h



NIEUWJAARSHART DUBBELE CHOCOLADE 

Chocolade feuilletine biscuit, donkere chocolade mousse,
witte chocolade mousse, krokante chocolade.

Allergenen: Gluten, ei, lactose, noten, soja 
Beschikbaar voor 4 personen 

Allergenen: Gluten, lactose, noten
Beschikbaar voor 4 personen

Mango - Passievrucht taart  

Mascarpone mousse met passievrucht, ingelegde
mangocompote, génoise biscuit, krokante praliné met rijstcrispy.

NIEUWJAARSTAART
Ontdek onze nieuwjaarsgebakjes: heerlijke, verfijnde en huisgemaakte

creaties om het jaar in stijl af te sluiten en het volgende jaar met zoetheid
te beginnen. Een feestelijke selectie om op maat te kunnen delen!

25.00€ 
Bestellingen voor op 31/12 en 01/01 moeten gedaan worden voor 30/12 om14h



Bladerdeeg, goudbruin en heerlijk gevuld, onze
DRIEKONINGENTAART houden de feestelijke sfeer de hele

maand januari levend.
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De smaakvolle traditie van januari!

NIEUW 2025: naast de traditionele frangipane, ontdek onze
praliné galette (alleen in 6-personen formaat) – een originele

creatie die JE zal doen smelten van genot.
 Beschikbaar de hele maand januari.

 Beschikbaar in: 4, 6 of 8 personen.



De bestellingen voor 24/12 en 25/12 moeten vóór

23/12 om 14u geplaatst worden.

Voor alle verdere informatie
Flagey | 02 648 85 81 | flagey@lafleurdupain.com 

Boondael | 02 897 34 70 | boondael@lafleurdupain.com 

Uccle | 02 218 07 77 | s.pierre@lafleurdupain.com 

Meiser | 02 895 07 17 | meiser@lafleurdupain.com

 

Saint-Alix | 02 762 83 60 | s.alix@lafleurdupain.com 

Grand-Bigard | 02 790 65 35 | groot-bijgaarden@lafleurdupain.com
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